


V elegantnim designovém prostredi podkrovni restaurace
s romantickou terasou vam nabizime nevsedni atmosféru
danou jedine¢nym propojenim historie a souc¢asnosti.
Prijdte si uzit gastronomicky zazitek zakonceny sladkou
teckou v podobé vyhlasenych dortl nasich cukrart. Zcela
urcité podlehnete kouzlu tak trochu jiné Sokolovny.

Vas den proménime v nezapomenutelny zazitek.




« obrad i svatebni veseli na jednom misté

- vnitfni nebo venkovni prostory na svatebni hostinu

« obrad na terase klubové restaurace

« prvotfidni gastronomii pod vedeni $éfkuchare Jifiho Eberla
« détsky koutek, program pro déti

« parkovani v arealu

« doprovodny program

« sluzby kameramana a fotografa
« hudebni program

- vyzdobu svatebni tabule

« kvétinovou vyzdobu

« svatebni dort, kolacky a vysluzky
« sluzby svatebniho koordinatora
- fotokoutek



Exkluzivni interiéry s vysokym designovym standardem jsou jako

délané pro oslavu vaseho svatebniho dne a uspokoji i ty nejnarocnéjsi
navstévniky. Pokud si prejete vaSe slavnostni chvile travit v jedine¢nych a
prestiznich prostorach, které osIni vSechny vase hosty, pak nenilepsiho
mista nez nas Gourmet Club Grenier s atraktivni venkovni terasou.

- kapacita az 70 osob

« pIné klimatizovana mistnost

« moznost vyuziti venkovni terasy

+ ozvuceni vlastnim audio systémem
« bezbariérovy pfistup

« parkovani
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WELCOME DRINK

0,151

» prosecco Blanc de Blancs, Brut
« juice —jablko, pomeranc¢

« mineralni voda

KANAPKY

« uzeny losos s philadelphia krémem

« roastbeef s bylinkovou remuladou

« gorgonzola s hruskami a cibulovou marmeladou
« Sunka od kosti s marinovanou okurkou

+ suSena Sunka s medovym melounem

330 Ké/osoba (2 ks kanapek/osoba)
410 Ké/osoba (3 ks kanapek/osoba)



PRIPITEK

0,151

- prosecco Blanc de Blancs, Brut
120 Ké/osoba

» prosecco Asolo Superiore, extra brut DOCG
195 K¢/osoba

- Champagne Gauthier, Brut
365 Ké/osoba




SVATEBNI HOSTINA




Nasi cukrafi jsou mistfi ve tvorbé svatebnich dort(, které odrazeji
eleganci a kouzlo vaseho velkého dne. Kazdy dort je peclivé
navrzen tak, aby ladil s tématem vasi svatby a zaroven pfinasel
nezapomenutelné chutové zazitky pro vas i vase hosty. Slibujeme,
Ze naSe umélecké dilo bude nejen vizualni perlou svatebni hostiny,
ale i vrcholem gastronomického pozitku.

Cena dle naro¢nosti dortu.

Cukrarka Sokolovny Priihonice
Eva Hu
+420602 296 233
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SLAVNOSTNI VECERE
FORMOU RAUTU




SLAVNOSTNI VECERE
FORMOU RAUTU




GRILOVANI BBQ




VECERNI BUFFET

300 g/osoba

» selekce ¢eskych syrd s doplnky

» selekce uzenin mistra feznika

« variace veprovych a kufecich mini fize¢kd

- tepla Sunka od kosti s medovou hof¢ici a Cerstvym
kfenem

« salat z kysaného zeli a nakladané zeleniny

* pecivo

520K¢/osoba

« hovézi tatarak s tradi¢nimi doplriky
100 g/osoba
320K¢é/osoba



NAPOJOVE BALICKY




KVETINY & DEKORACE




Obsluha bude ué¢tovana dle skuteénych odpracovanych hodin.
250Ké/hod za osobu.

Cena bude Gc¢tovana dle realného ¢asu véetné pripravy

a uklidu po akci.

TéSime se na pfilezitost podilet se na vytvoreni svatebniho
prostfedi pIného elegance a osobitého kouzla, které bude
pfesné odpovidat vasim sndm.

Jan Rytif
Tel.: +420 774116 225
jan.rytir@imoba.cz

Sokolovna Prahonice
Ricanska 118, 252 43 Prlhonice
www.sokolovnapruhonice.cz



