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V elegantnim designovém prostfedi podkrovni restaurace s romantickou
terasou Vam nabizime nevSedni atmosféru danou jedine¢nym propojenim
historie a sou¢asnosti. Prijdte si uzit gastronomicky zazitek zakonceny
sladkou te¢kou v podobé vyhlasenych dortd z dilny nasich cukraft. Zcela
urcité podlehnete kouzlu nasi, tak trochu jiné Sokolovny.

Vas den proménime v nezapomenutelny zazitek.

STEKZELEVNA

PRUHONICE




+ Obrad i svatebni veseli na jednom misté

+ Vnitfni nebo venkovni prostory na svatebni hostinu

« Obrad na terase klubové restaurace

« Prvotfidni gastronomii pod vedeni stfibrného Kuchare roku 2019
Pfemyslava DousSi

« Profesionalni kosmetické a kadefnické sluzby opét pod jednou stfechou

« Détsky koutek, program pro déti

« VIP parkovaniv arealu

STEKELEVNA

PRUHONICE




« Doprovodny program

« Sluzby kameramana a fotografa
« Hudebni program

- lyzdobu svatebni tabule

« Kvétinovou vyzdobu

« Svatebni dort, kolacky a vysluzky
+ Ubytovani

« Sluzby svatebniho koordinatora
- Transport

STEKZELEVNA

PRUHONICE




Luxusni designové prostory, jako stvofené pro Vas svatebni den,
uspokoiji i ty nejnaro¢néjsi —a pokud chcete slavit v opravdu nevsednich,
reprezentativnich prostorech, které host(im vyrazi dech, neni lepsi volby,
nez nas Gourmet Club Grenier s venkovni terasou.

« Kapacita az 150 osob

+ PIné klimatizovana mistnost

« Moznost vyuziti venkovni terasy

+ Ozvuceni vlastnim audio systémem

» Prostor s vlastnim socialnim zafizenim
« Zazemi

« Bezbariérovy pfistup

« Parking

STEKZELEVNA

PRUHONICE




PRO VAS
VELKY DEN

SEFKUCHAR
PREMYSL DOUSA

Nas tym kuchaf a cukrafll pod vedenim Pfemyslava Dousi, ktery se

vroce 2019 umistil na skvélém 2. misté v soutézi ,Kuchaf roku“ pofadané
Asociaci kuchaf( a cukrart Ceskeé republiky, se postara o to, aby Vasi hosté
byli ze svatebni hostiny doslova unes$eni a vypravéli o ni jesté dlouho po
Vasi svatbé.

SVATBY

STEKZELEVNA

PRUHONICE




1. krok « Welcome drink & kanapky pfed obfadem
2. krok « Slavnostni pfipitek pfed hostinou

3. krok - Slavnostni svatebni hostina

4. krok « Krajeni svatebniho dortu

5. krok « Slavnostni vecefe formou rautu

6. krok « Grilovani BBQ

7. krok ¢ PUlno¢ni pohosténi




KANAPKY

« Uzeny losos s koprovym krémem

« Roastbeef s bylinkovou remuladou

« Gorgonzola s hruSkami a cibulovou marmeladou
« Sunka od kosti s marinovanou okurkou

+ SuSena Sunka s medovym melounem

WELCOME DRINK

- Mille Bolle, Spumante Extra Dry, Veneto
« Pilsner Urquell 0,31

« Juice —jablko, pomeranc¢

« Mineralni voda

Cena:
30 min/ 190 Ké na osobu (2 ks kanapek/osoba)
60 min / 270 K¢ na osobu (3 ks kanapek/osoba)

PRIPITEK

0,151

- Mille Bolle Spumante Extra dry — Veneto
120 Ké/osoba

« Prosecco Prapian, DOCG Valdobbiadene
159 Ké/osoba

« Champagne Vueve Clicquot Ponsardin Brut
499 Ké/osoba



TRADICNI SVATEBNI 3 CHODOVE MENU

PREDKRM

» Duet prazské Sunky od kosti s kfenovym krémem v kombinaci s kufeci pastikou
s brusinkovym gelem a marinovanou okurkou

POLEVKA

 Hovézi consommeé s jatrovymi knedlicky a zeleninkou Julienne

HLAVNI CHOD

+ Hovézi pecené na smetaneé servirovana s karlovarskym knedlikem a brusinkami

525K¢/osoba

VIP SVATEBNI MENU

PREDKRM

« Teleci tataracek s lanyZzovym olejem, parmezanem a kfepel¢im vejcem
nebo

« Tartar z lososa marinovany ve Stave z ¢ervené fepy s Wasabi mousse
POLEVKA

 Hovézi consommé s Foie Gras raviolky provonéné sherry

HLAVNI CHOD

« Pecené prsicko s pyré z Cervené ¢ocky, slaninova péna

« Teleci pe¢ené provonéna rozmarynem, zauzena kase a glazurovana sezonni

zeleninka
nebo

« Filatko z mofského vika s pyré z peruanskych brambor, zeleninou a silnou

omackou z krevet (pfiplatek 100 K¢/os.)

« Vepfova panenka sous vide, pepfova omacka, pe¢ené grenaille
s mofskou soli

780K¢é / osoba

DETSKE MENU

1/2 Hovézi consommeé s jatrovymi knedli¢ky a zeleninou Julienne

1/2 Hovézi pecené na smetaneé servirovana s karlovarskym knedlikem
245/osoba

Radi Vam pfipravime svatebni menu dle Vaseho pfani.
Nebojte se nam poodhalit Vase chuté a pfani.

Vegetarianské, bezlepkové, bezlaktézove, popf. veganské porkmy
Vam radi pfipravime po pfedchozi domluve.



Viytvory naSich cukraf( uspokoiji i ten nejmlsnéjsi
jazycek. Pfipravime pro Vas dort sn(, ktery potési Vase
oko i chutové poharky. At uz mate jasnou pfedstavu
nebo stale hledate inspiraci, u nas jste na spravném
misté. Dort Vam pfipravime v libovolném tvaru se
Sirokou Skalou pfichuti. PotéSte VaSe hosty také
krasnym a lahodnym Sweet Barem.




SVATEBNI DORT

+ Optimalni mnozstvi na osobu je 100-150g POTAHOVA HMOTA
« Chut, tvar, barevné kombinace, velikost — vSe feSime pfi osobnim kontaktu + Cukrarska mlé¢na hmota
« Marcipan
NAPLN DORTU
- Lehky smetanovy krém CENY DORTU
« Tvarohova 690 K¢/kg + modelace od 300 Ké
- Jogurtova Svatebni dort mlzete mit vlastni, v tomto pfipadé Gu¢tujeme 500 K¢

- Cokoladovy mousse

PRICHUTE

« Malina

- Jahoda

« Lesni plody

- Cokolada

« Vlassky ofech
- Pistacie

» Mocca

» Nugat



RAUT I.

STUDENE PREDKRMY - 100 g/osoba

« Uzeny losos s bramborovo — citrénovym krémem

» Vepfova panenka sous vide s kaparovou remuladou

« DrdbeZi pastika s omackou Cumberland

« Marinované papriky v bylinkach a ¢esneku se syrem feta

SALATOVY BAR « 100 g/osoba

« Zeleninové crudités s bylinkovo matovym dipem

« Trhané listy salatu s mozzarellou, cherry rajéatky a bylinkovym pestem
« Caesar salat s kufecim masem

» Pecivo, maslo

HLAVNI CHODY - 200 g/osoba

« Krati medailonky v pafizském tésti¢ku

 Hovézi nudli¢ky ,Stroganoff” s kysanou smetanou
- Filety norského lososa zauzené koufovou soli

PRILOHY « 200 g/osoba

« Jasminova ryze s bylinkami

+ Pe¢ené brambory s cibuli a hrubozrnnym pepfem, provonéné rozmarynem
« Pastynakové pyré

« Francouzska zelenina na masle

OVOCE - 80 g/osoba
- Cerstvé krajené ovoce

SYRY -« 50 g/osoba
« Vlybér Ceskych syrl s ofechy a hroznovym vinem

DEZERTY - 3 ks/osoba.

- Cokoladova péna s visnémi v portském viné
« Vanilkova Panna Cotta s maracujou

- Pistaciové cremé brulée

890 Ké/osoba

Min. pocet 20 hostu.



RAUT II.

STUDENE PREDKRMY - 100 g/osoba

« Grilovana zelenina s konfitovanym ¢esnekem a feta syrem

+ PosSirovany losos v bilém viné s quacamole krémem

« Chlazené gronskeé krevetky s citrbnovou majonézou a koriandrem
« Anglicky roastbeef s bylinkovou remuladou

SALATOVY BAR + 100 g/osoba

- Cerstvé krajena zelenina a mix listovych salati s domacimi dresinky
« Recky salat se syrem Feta a olivami

« Pikantni cous cous salat s rukolou

« Waldorf salat s vlasskymi ofechy a jablky Granny Smith

» Pecivo, maslo

CARVING — PECENA MASA KRAJENA PRED HOSTY - 150 g/osoba
+ Vepfovy bok na rozmarynu

« Kachnirolada s zemlovou nadivkou

« Hovézi kyta z mladého byka

HLAVNI CHODY - 150 g/osoba

« Plzenisky qulas

« Kufeci nudli¢ky v thajské marinadée

« Variace kufecich a veprovych mini fizeckd s citrbnem

PRILOHY « 200 g/osoba

« Karlovarské knedliky

+ Jasminova ryze

« Grilovana zelenina provonéna provensalskymi bylinami
« Bramborovy Gratin s parmazanem a smetanou

OVOCE - 80 g/osoba
- Cerstvé krajené ovoce

SYRY -« 50 g/osoba
« Vlybér mezinarodnich syrd s ofechy a cibulovou marmeladou

DEZERTY - 4 ks/osoba

« Selekce ¢okoladovych a ovocnych minidezert(
« Panna Cotta s lesnimi plody

« Tiramisu

« Kavové Creme brilée

1190 K¢/osoba

Min. pocet 20 hostu.



Zpestiete si svou svatbu nezapomenutelnym grilovanim
ve vecernich hodinach na terase.

SALATOVY BAR, OMACKY, PRILOHY A DOPLNKY - 200 g/osoba

« Recky salat se syrem Feta a olivami

- Salat Coleslaw

- Cerstva krajena zelenina a mix listovych salatti s domacimi dresinky
« Grilovana zelenina s konfitovanym ¢esnekem a kozim syrem

» Bylinkova remulada, barbecue omacka

« Pecené brambory s cibuli a rozmarynem

« Kukufice v karamelovém masle

« Pecivo

+VYBER Z MASOVYCH VARIACI « 250 g/osoba
VARIACE I.

« Kufeci prsa na rozmarynu

- Vepfova krkovice v pivni marinadé

- Selekce klobasek

 Hovézi mlety steak

580 Ké/osoba

VARIACE II.

« Kriti prsa tandoori masala

+ Vepfova panenka provonéna salveéji
« Steak z byci kyty s tfemi druhy pepfU
« Selekce klobasek

 Hovézi mlety steak

680 K¢/osoba

VARIACE Ill.

« Kruti prsa tandoori masala

« Veprova panenka provonéna Salveji
- BifteCky ze svickové

« Selekce klobasek

« Steak zlososa

890 Ké/osoba

Min. pocet 20 hostu.



S pulno¢nim pohosténim do pulnoci ne¢ekame... Okolo 21. hod. budou mit
VaSi hosté opét chut na néco mensSiho k zakousnuti. Nezapomente na no¢ni
pohosténi, nebo-li tfesni¢ku na dortu.

Palnocni buffet

300 g/osoba

390K¢/osoba

« Selekce ¢eskych syru s doplrky

» Selekce uzenin mistra feznika

« Variace vepfovych a kufecich mini fizeckd

« Tepla Sunka od kosti s medovou hof¢ici a Cerstvym kienem
« Salat z kysaného zeli a nakladané zeleniny

« Pecivo

Hovézi tatarak s tradi¢nimi doplriky
100g/osoba
260Kc¢/osoba




BALICEK |

Nealkoholické napoje

« Coca-Cola, Fanta, Sprite, Juice, perliva a neperliva voda
v karafach

Alkoholické napoje
« Pivo (Pilsner Urguell, Radegast Birell)
« Vino (Chardonnay, Nero di Avola)

« Kava a Caj
650 K¢ na osobu po dobu 5 hodin
za kazdou dalsi zapocatou hodinu pfiplatek 90 K¢/osoba

BALICEK Il
Nealkoholické napoje
« Coca-Cola, Fanta, Sprite, Juice, perliva a neperliva voda v karafach

Alkoholické napoje

« Pivo (Pilsner Urguell, Radegast Birell)

« Mille Bolle Spumante, Extra Dry, Veneto

« Chardonnay pozdni sbér Polehna, Blatnice pod svatym Antoninkem
« Frankovka / voc, Vinarstvi Stavek, Némcicky

 Kava a ¢aj
790 K¢ na osobu po dobu 5 hodin
za kazdou dalSi zapoc¢atou hodinu pfiplatek 100 K¢/osoba

nealko BALICEK
Nealkoholické napoije:
+ Coca-Cola, Fanta, Sprite, Juice, perliva a neperliva voda v karafach

Nealkoholické pivo
- Radegast Birell

 Kava a ¢aj
370 Ké na osobu po dobu 5 hodin
za kazdou dalSi zapocatou hodinu pfiplatek 50 K&¢/osoba



Ubrusy a potahy na Zidle jsou soucasti zakladni vyzdoby
ajsou jiz zahrnuty v cené menu.

Radi pro Vas nadekorujeme svatebni tabuli organzou

a ubrousky ve Vami zvolené barvé. Cena od 80 K¢/os.

Postarame se i o kvétinovou vyzdobu, k obfadu i na
svatebni tabuli. VZdy Vam poSleme slozeni a cenu Vaseho
kvétinového bali¢ku a Vy se poté rozhodnete, zda-li si od
nas kvétiny objednate.
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Hledate dokonalé misto pro Vas svatebni den? Chcete zaijistit hladky prabéh
Vasi jedinecné svatby a pomoci s jeji organizaci a realizaci?
Kontaktujte nas, radi zodpovime veskeré Vase dotazy.
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Viktor PSenicka

Sales Manager

Tel.: 4420702 267 469
viktor.psenicka@imoba.cz
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Sokolovna Prahonice
Ricanska 118, 252 43 Prihonice
www.sokolovnapruhonice.cz

STEKZELEVNA

PRUHONICE




